O

~ .
CgrmectedCookmg

O

Quick Guide.
Olqualitats- und

Oltemperaturmessung.

Um optimale Genauigkeit zu
erzielen, darf vor der Messung
mind. 20 Min. nicht frittiert
werden. Waéhrend der Mes-
sung darf sich kein Frittiergut
in der Fritteuse befinden.

RATIONAL

1. 2. 3.

Driicken STD: Next-Step

Sie den Gerat ist Indikator

Ein-/Aus- bereitzur  schlagt vor,

Knopf Messung  den Sensor
einzutauchen

Verbinden Sie den Oltester mit der App
Uiber ,Sensor verbinden®.

@ Priifen Sie die Einstellungen
lhres Smartphones: Zugriff tiber

Bluetooth aktiviert

Tauchen Sie den Fiihler zwischen den
Markierungen MIN / MAX in das Ol.
Schwenken Sie das Gerit leicht in
Kreisbewegungen.

Messung ist beendet, sobald
TPM-Wert/Temperatur auf dem
Bildschirm nicht mehr blinkt.

> Griine Signallampe: Gute Olqualitit
» Gelbe Signallampe: Mittlere Olqualitit
> Rote Signallampe: Schlechte Olqualitit

(Limits kédnnen

tiber Meniiein-
stellung geandert
werden. Siehe
Bedienungs- ‘
anleitung)

e Reinigen Sie den Messfihler
mit einem feuchten Tuch.

@ Verwenden Sie keine
Lésungsmittel.

22.281 Quick Guides ConnectedCooking de_DE - here - 09/23



